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ECO 121-H - HACCP Alarm Thermometer Uber diese Dokumentation

1 Uber diese Dokumentation

1.1  Vorwort

Lesen Sie dieses Dokument aufmerksam durch, und machen Sie sich mit der Bedienung des
Gerates vertraut, bevor Sie es einsetzen.

Bewahren Sie dieses Dokument griff- oder lesebereit und am besten in unmittelbarer Nahe
des Gerates auf, damit Sie oder das Personal/die Anwender im Zweifelsfall jederzeit
nachschlagen oder nachlesen kénnen.

Der Anwender muss die Betriebsanleitung vor Beginn aller Arbeiten sorgfaltig durchgelesen
und verstanden haben.

1.2 Rechtliche Hinweise

Die Haftung und Gewahrleistung des Herstellers fiir Schaden und Folgeschiden erlischt bei
bestimmungswidriger Verwendung, Nichtbeachten dieses Dokumentes, Nichtbeachten von
Sicherheitshinweisen, Einsatz ungentigend qualifizierten Fachpersonals sowie
eigenmachtiger Veranderung am Gerit.

Dieses Dokument ist dem Empfanger nur zum persénlichen Gebrauch anvertraut. Jegliche
unerlaubte Ubertragung, Vervielfaltigung, Ubersetzung in andere Sprachen oder Ausziige
aus dieser Betriebsanleitung sind verboten.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung bei Druckfehlern.

1.3  Weiterfihrende Informationen
Softwarestand des Gerates: Ab V1.2

Die genaue Produktbezeichnung entnehmen Sie bitte dem Typenschild auf der Riick-seite
des Geréates.

Hinweis

Informationen zum Softwarestand erhalten Sie, indem Sie beim Einschalten des Gerates die
Eintaste fiir [Anger als 5 Sekunden gedriickt halten. In der Hauptanzeige wird die Serie, in
der Nebenanzeige der Softwarestand des Gerates angezeigt.
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2 Sicherheit

2.1 Erlauterung der Sicherheitssymbole

A\ Gefahr!

Symbol warnt vor unmittelbar drohender Gefahr, Tod, schweren Kérperverletzungen bzw.
schweren Sachschaden bei Nichtbeachtung.

A Vorsicht!

Symbol warnt vor méglichen Gefahren oder schadlichen Situationen, die bei
Nichtbeachtung Schaden am Gerat bzw. an der Umwelt hervorrufen.

Hinweis
Blaue Unterlegung weist auf Vorgange hin, die bei Nichtbeachtung einen indirekten
Einfluss auf den Betrieb haben oder eine nicht vorhergesehene Reaktion auslésen kénnen.

2.2 Vorhersehbare Fehlanwendungen

Die einwandfreie Funktion und Betriebssicherheit des Gerates kann nur gewahrleistet
werden, wenn bei der Benutzung die allgemein (iblichen Sicherheitsvorkehrungen sowie die
geratespezifischen Sicherheitshinweise dieses Dokumentes beachtet werden.

Wird einer dieser Hinweise nicht beachtet, so kann dies zu Verletzungen oder zum Tod von
Personen sowie zu materiellen Schaden fuhren.

A\ Gefahr! Falscher Einsatzbereich!

Um einem Fehlverhalten des Gerétes, der Verletzung von Personen und materiellen
Schaden vorzubeugen, ist das Geréat ausschlieBlich zum Gebrauch wie unter bestim-
mungsgemaBe Verwendung angegeben konzipiert.

» Nicht in Sicherheits- / Notaus-Einrichtungen verwenden!

» Das Gerat ist nicht flir den Einsatz in explosionsgefahrdeten Bereichen geeignet!

» Das Gerét darf nicht fiir diagnostische oder sonstige medizinische Zwecke am Patienten
verwendet werden!

» Nicht fur die Anwendung mit Anforderungen an die funktionale Sicherheit geeignet, z.B.
SIL!
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2.3 Sicherheitshinweise

A Vorsicht! Verletzungsgefahr am Temperaturfiihler!
Bei Geraten mit Einstechfiihlern besteht das Risiko von Stichverletzungen durch die spitze
Fuhlerkonstruktion.
» Sorgsamer Umgang mit dem Einstechfiihler.
» Bei Nichtverwendung eine Schutzkappe auf den Messfiihler stecken!

Bei Messung in hohen (und sehr niedrigen) Temperaturen besteht das Risiko von
Verbrennungen.

» Verwenden Sie bei Bedarf Handschuhe.

Leere und auch minderwertige Batterien konnen leichter Auslaufen, was zu einer
Zerstorung des Gerates flihren kann.

» Beachten Sie hierzu die auch die Hinweise im Kapitel ,Betrieb und Wartung®.

A\ Gefahr!
Bei Berlihrung von mit spannungsfiihrenden Teilen mit dem Temperaturfihler besteht
unmittelbare Lebensgefahr!

» Messen Sie daher nicht an oder in der direkten Nahe von spannungsfiihrenden Bautei-
len oder Leitungen.

» Stecken Sie auf keinen Fahl den Temperaturfiihler in Steckdosen, etc.

Hinweis
Dieses Gerat gehort nicht in Kinderhande!

Fahlergriff, Anschlusskabel und Gerategehause sind nicht fiir den dauerhaften Kontakt mit
Lebensmitteln ausgelegt.

Fur den dauerhaften Kontakt mit Lebensmitteln nach der Verordnung [EG] 1935 / 2004
sind ausgelegt:

o Der Temperaturfiihler von der Messspitze bis ca. 1 cm vor Ende des Edelstahlrohrs.
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2.4 Bestimmungsgemale Verwendung

Das Geriét ist ein wassergeschitztes Thermometer. Es ist flir hochprézise und schnelle
Temperaturmessungen in folgenden Medien / Anwendungen ausgelegt:

e Lebensmittel

e Trink-/Warmwasserkontrolle

e Flissigkeiten

e Gase

e Weichplastische Stoffe

e Schittgut

Die Konstruktion ermdglicht leichte Reinigung und gute Sichtbarkeit von Verschmutzungen

flr hygienischekritische Anwendungen (HACCP) und die Autohold / Timer Funktionen
unterstiitzen bei der Uberwachung von Trinkwassertemperaturen zur Legionellenprophylaxe.

2.5 Qualifiziertes Personal

Zu Inbetriebnahme, Betrieb und Wartung muss das betroffene Personal einen ausrei-
chenden Wissensstand zum Messverfahren und der Bedeutung der Messwerte haben. Die
Anweisungen in diesem Dokument miissen verstanden, beachtet und befolgt werden.

Damit aus der Interpretation der Messwerte in der konkreten Anwendung keine Risiken
entstehen, muss der Anwender im Zweifelsfall weiterfiihrende Sachkenntnisse haben. Fiir
Schaden/Gefahren aufgrund einer Fehlinterpretation wegen ungentigender Sachkenntnis
haftet der Anwender.

2.6 AusfUhrungen

Modell Beschreibung

ECO 121-H-D Thermometer mit Tauchfiihler fur Flissigkeiten, Gase, ...

e EE——

ECO 121-H-11.5 | Thermometer mit diinnem Einstechfihler fir weiche Lebensmittel, ...

r———

ECO 121-H-13 Thermometer mit robustem Einstechfuhler flir Lebensmittel, ...
ECO 121-H-K Thermometer mit PTFE- Einstechftihler fiir Lebensmittel, Pharma, ...
-4 m—
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3 Gerat auf einen Blick

ot

£ABEA: .-

LCD Anzeige Vorderansicht

3.1 Anzeigeelemente
_ Batterieanzeige §Bewertung des Batteriezustandes

m Einheitenanzeige %Anzeige der Einheiten oder Art des Modus
Min/Max/Hold

{ L Hauptanzeige éMesswert der aktuellen Temperatur oder Wert fiir
Min/Max/Hold

;‘,‘;HEEE:E Nebenanzeige éMesswert der aktuellen Temperatur im Modus
Min/Max/Hold mit Einheit

3.2 Anschlisse

§F’L'|hler §Fest verbundener Fiuhler
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3.3 Bedienelemente

1 in- -
@ Ein- / Aus- Taste
Kurz driicken Das Gerit einschalten
Beleuchtung aktivieren / deaktivieren
Lang driicken Das Gerat ausschalten
B Anderungen in einem Men(i verwerfen

Auf- / Ab- Taste

<[>

Kurz dricken [»] Anzeige des Min-/Max- Wertes
ES Wert des ausgewahlten Parameters dndern

Langdriicken [»] Zurlcksetzen des Min-/Max- Wertes auf aktuellen
Messwert

Beide gleichzeitig[»]  Anzeige drehen, Uberkopfanzeige

Funktions- Taste

Kurz driicken [*] Messwert einfrieren (Hold)
Es Nachsten Parameter aufrufen

Langdriicken 2s [»] Men(i,Konfiguration® starten, Lonf wird angezeigt

Betriebszustand [»] Gerat befindet sich in Messwertanzeige
5 Gerat befindet sich in einem Men(
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4 Bedienung

Bedienung

4.1 Aufruf des Konfigurationsments

1 Drilicken Sie die Funktions-Taste fiir 2 Sekunden, um das Men( Konfiguration aufzurufen.
In der Anzeige erscheint Conf. Lassen Sie die Funktions-Taste los.

Parameter |Werte Bedeutung
=
AHLL Auto Hold-Funktion (Werkseinstellung: oFF)
oFF Auto Hold deaktiviert: Messwert wird auf
Tastendruck (hold) gehalten
an Auto Hold aktiviert: automatisches Halten des Mess-
wertes, sobald ein stabiler Messwert erreicht ist.
codo Count-Down Timer-Funktion:
Messwert anhalten nach einer einstellbaren Zeit
codo Count-Down Time in Sekunden (nur vorhanden wenn AHLd = co.do)
5. 240 Zeit in Sekunden, nachdem der Messwert
automatisch angehalten wird (Start durch OK)
(Werkseinstellung: 30s)
AL Alarm
aFF Kein Alarm aktiv
on Alarmierung Gber Texteinblendung, akustisches
Signal und Aufblitzen der Hintergrundbeleuchtung
bEEP Alarmierung tiber Texteinblendung und akustisches
Signal
L LE Alarmierung Gber Texteinblendung und Aufblitzen
der Hintergrundbeleuchtung
Allo Min. Alarmgrenze (nur vorhanden wenn AL <> off)
WO ALH bei Unterschreiten des Wertes wird Min-Alarm
ausgelost. (bei °F: -94.0 .. AL.Hi)
ALHI Max. Alarmgrenze (nur vorhanden wenn AL <> off)

Allo.2500

bei Uberschreiten des Wertes wird Max-Alarm
ausgelost. (bei °F: AL.Hi .. 482.0)
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Bedienung

Parameter |Werte Bedeutung
PoFF Abschaltzeit
aFF Keine automatische Abschaltung
5,30, 60,120, 240 Automatische Abschaltung nach ausgewahlter Zeit
in Minuten, wenn kein Tastendruck erfolgt
L LE Hintergrundbeleuchtung
aFF Hintergrundbeleuchtung deaktiviert
5,30, 60,120, 240 Automatische Abschaltung der Hintergrundbeleuch-
tung nach ausgewahlter Zeit in Sekunden, wenn kein
Tastendruck erfolgt.
an Keine automatische Abschaltung der
Hintergrundbeleuchtung
Un £ Anzeigeeinheit
of Temperaturanzeige in °C
oF Temperaturanzeige in °F
ok Werkseinstellungen
no Aktuelle Konfiguration verwenden
YES Gerat auf Werkseinstellungen zurticksetzen.
In der Anzeige erscheint nach quittieren mit der
Funktions-Taste: ir £ donE

4.2 Justieren des Messeinganges

Mit der Nullpunktkorrektur und der Steigungskorrektur kann der Temperatureingang
justiert werden. Wird eine Justierung vorgenommen, so andern Sie die voreingestellten
Werkseinstellungen.

Dies wird beim Einschalten mit dem Anzeigetext t.oF oder £5L signalisiert

1 Schalten Sie das Geréat aus

2 Halten Sie die Ab-Taste gedriickt und driicken Sie die Ein/Aus-Taste kurz um das Gerat
einzuschalten und das Meni Justage aufzurufen.

3 Inder Anzeige erscheint der erste Einstellwert. Lassen Sie die Ab-Taste los
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Bedienung

Parameter |Werte Bedeutung
=
EoF Nullpunktkorrektur
8oo keine Nullpunktkorrektur
-500...500 Nullpunktkorrektur in °C (bei °F: -9,00... +9,00)
ESL Steigungskorrektur
8oo keine Steigungskorrektur
-6.00...500 Steigungskorrektur in %

Vom Gerat verwendete Formeln:
Temperatur = °C: Angezeigter Wert = (gemessener Wert - £oF) * (1 + £5L / 100)
Temperatur = °F: Angezeigter Wert = (gem. Wert - 32 °F - EofF) * (1 + £5L / 100) + 32 °F

Abgleichbeispiel:
Temperatureinheit = °C, der Abgleich erfolgt in 2 separaten Schritten bei 0 °C (z.B.

Eiswasser) und bei einer Referenztemperatur (z.B. Fieberthermometer mit

Wasserbad 37 °C).

P Stellen Sie zuerst die Werte von t.oF und t.SL im Justage-Menii jeweils auf O.

Nullpunkt:

Steigung:

v

Temperaturfihler O °C aussetzen und angleichen lassen.

» Justage-MenU starten und bei t.oF den Anzeigewert bei 0 °C

eingeben.

» Nach Verlassen des Mentis sollte das Gerat nun 0.0 °C anzeigen.

» Temperaturfiihler Referenztemperatur aussetzen und angleichen

lassen.

» Steigungskorrektur berechnen: t.sL = (

Referenztemperatur 1
Anzeige

)*100

» Justage-Mend starten und bei t.SL den errechnete Wert eingeben.
» Menl beenden, das Gerit sollte nun die Referenztemperatur

anzeigen
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ECO 121-H - HACCP Alarm Thermometer Grundlagen zur Messung

5 Grundlagen zur Messung

5.1 Mogliche Messfehler

5.1.1 Eintauchtiefe

Flissigkeiten: » Mindestens 20 mm tief eintauchen und anschlieBend umrihren.

Bei zu geringer Eintauchtiefe kann es sonst zu Messfehlern
aufgrund der Warmeableitung des Fuihlerrohres kommen

Gase: » Moglichst weit in das zu messende Gas eintauchen, sodass der
Messfihler kraftig umspalt wird

5.1.2 Oberflacheneffekte und schlechter Warmeiibergang

Hierfiir sind spezielle Messfiihler erforderlich.

Oberflachenbeschaffenheit, Konstruktion des Messflihlers, Warmetibergang und
Umgebungstemperatur beeinflussen das Messergebnis.

Hinweis

Warmeleitpaste zwischen Messfiihler und Oberflache kann in manchen Fallen auch die
Messgenauigkeit erhdhen.

5.1.3 Abkihlung/Verdunstung

Bei Messung der Lufttemperatur sollte der Messfiihler trocken sein, ansonsten wird eine zu
niedrige Temperatur gemessen.

5.1.4 Ansprechzeit

Beim Messvorgang muss vor dem Ablesen des Messwertes eine ausreichende Zeit
abgewartet werden. Die Ansprechzeit too beschreibt die Zeit, bei der der angezeigte
Messwert 90% des Endwertes erreicht hat.
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ECO 121-H - HACCP Alarm Thermometer Grundlagen zur Messung

5.2 Sonderfunktionen

5.2.1 Auto Hold-Funktion (RHLd: an)

Mit der Autoholdfunktion wird ein konstanter Wert automatisch ermittelt und in der

Anzeige ,eingefroren“/gehalten: ,HLd".

Das Stabilitatskriterium ist: der Messwert darf sich nicht mehr als 0,1K innerhalb von 15
Sekunden dndern.

Eine Neue Messung wird durch die Taste ,OK“ gestartet

Dies ist beispielsweise hilfreich um reproduzierbare Kerntemperaturmessungen
durchzufiihren.

5.2.2 Count Down Timer-Funktion (AHLd: co.do)

Mit der Timerfunktion wird nach dem Driicken der Taste ,OK“ eine definierte Zeit
abgewartet, nach der der Messwert in der Anzeige ,eingefroren‘/gehalten wird: ,HLd".

Damit kann beispielsweis die Ausflusstemperatur an Trinkwasserentnahmestellen
reproduzierbar gemessen werden:

Sensor unter Hahn halten,

- Hahn ,kalt“ komplett 6ffnen & OK driicken, nach 30s sollte die Temperatur unter 25°C
gefallen sein

- Hahn ,warm“ komplett 6ffnen& OK drticken, nach 30s sollte die Temperatur Giber 55°C
gestiegen sein

um zu priifen, ob die Wasserversorgungsanlage an dieser Stelle keine erhéhte Legionellen-

Gefahr aufweist.
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6 Betrieb und Wartung

6.1 Betriebs- und Wartungshinweise

Hinweis
» Gerat und Temperaturfihler miissen pfleglich behandelt werden und gemaR den
technischen Daten eingesetzt werden. Nicht werfen oder aufschlagen.

» Stecker und Buchsen sind vor Verschmutzung zu schiitzen.

» Bei Lagerung des Gerétes tber 50 °C, sowie nicht Benutzen fiir langere Zeit miissen die
Batterien entnommen werden. Dadurch wird ein Auslaufen der Batterien vermieden.

6.2 Batterie

6.2.1 Batterieanzeige

Blinkt in der Batterieanzeige der leere Rahmen, so sind die Batterien verbraucht und miissen
erneuert werden. Die Geratefunktion ist jedoch noch fiir eine gewisse Zeit gewahrleistet.

Erscheint in der Hauptanzeige der Anzeigetext BAT, so reicht die Batteriespannung fiir den
Betrieb des Gerates nicht mehr aus. Die Batterie ist vollstandig verbraucht.

6.2.2 Batteriewechsel

A\ Gefahr! Explosionsgefahr

Das Verwenden von beschadigten oder ungeeigneten Batterien kann zur Erwdrmung
flhren, wodurch die Batterien aufplatzen und im ungiinstigsten Fall explodieren kén-nen!

» AusschlieBlich qualitativ hochwertige und geeignete Alkaline Batterien verwenden!

A Vorsicht! Beschadigung!

Ein unterschiedlicher Ladezustand der Batterien kann zum Auslaufen und dadurch zur
Beschadigung des Gerétes fihren.

» AusschlieBlich qualitativ hochwertige und geeignete Alkaline Batterien verwenden!
» Keine unterschiedlichen Typen von Batterien verwenden!

» Leere Batterien sofort entnehmen und an dafiir vorgesehenen Sammelstellen abgeben!
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Hinweis

Unnotiges Aufschrauben gefahrdet u.a. den Schutz vor Feuchtigkeit und ist daher zu

vermeiden.

» Lesen Sie vor dem Batteriewechsel die nachfolgende Handlungsanweisung durch und
befolgen Sie diese anschlieBend Schritt fir Schritt.

» Bei nicht Beachtung kann dies zu Beschadigungen des Geréates oder zur Beeintrachti-
gung des Schutzes von Feuchtigkeit kommen

— 1 Die Kreuzschlitzschrauben (A) herausschrauben und den

' Deckel abziehen.

2 Vorsichtig die beiden Mignon AA Batterien (B) wechseln.
Auf richtige Polaritat achten! Die Batterien miissen ohne
Kraftaufwand in die korrekte Lage eingeschoben werden
kénnen.

3 Der O-Ring (C) muss unbeschadigt, sauber und in der
vorgesehenen Vertiefung sein.

4 Den Deckel (D) gerade aufsetzen. Der O-Ring muss dabei in
der vorgesehenen Vertiefung bleiben!

5 Die Kreuzschlitzschrauben (A) festziehen.
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7 Fehler-und Systemmeldungen

Fehler- und Systemmeldungen

Anzeige Bedeutung Mogliche Ursachen Abhilfe
Messwert weit au- e Messbereich Giber- |» Zuldssigen Messbereich
RBerhalb des schritten einhalten
Messbereiches o Messfiihler oder Ge- |» Zur Reparatur einschi-
rat defekt cken
Flhlerkabel oder e Kabelbruch oder de- Zur Reparatur einschi-
Messflhler defekt fekter Messfihler cken, bzw. anderen
Messflihler anschlieBen
Keine An- | Batterie verbraucht |e Batterie verbraucht Batterie ersetzen
zeige, wirre | Systemfehler o Fehler im Gerit Zur Reparatur einschi-
Zeichen Gerit defekt cken
oder keine
Reaktion auf
Tastendruck
hAE Batterie verbraucht |e Batterie verbraucht Batterie ersetzen
Errd Messbereich ist Giber- | ¢ Messwert zu hoch Zulassigen Messbereich
schritten einhalten
e Messfiihler oder Ge- Zur Reparatur einschi-
rat defekt cken
Errl Messbereich ist un- e Messwert zu tief Zulassigen Messbereich
terschritten einhalten
e Messfiihler oder Ge- Zur Reparatur einschi-
rat defekt cken
84S Err Systemfehler o Fehlerim Gerét Gerét ein-/ausschalten

Batterien tauschen

Zur Reparatur einschi-
cken
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8 Entsorgung

Bei der Entsorgung ist auf eine stoffliche Trennung und Verwertung der
Geratekomponenten sowie die der Verpackung zu achten. Es sind die zu diesem Zeitpunkt
glltigen regionalen gesetzlichen Vorschriften und Richtlinien einzuhalten.

Hinweis
Das Gerét darf nicht Giber die Restmilltonne entsorgt werden. Senden Sie dieses
ausreichend frankiert an uns zuriick. Wir ilbernehmen dann die sach- und
mmmmm fachgerechte sowie umweltschonende Entsorgung.

Fir private Endanwender in Deutschland, bietet sich die Moglichkeit das Gerat an den
dafilir vorgesehenen kommunalen Sammelstellen abzugeben.

» Beachten: Batterien missen zuvor entnommen werden!
» Leere Batterien geben Sie bitte an den daflir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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9 Technische Daten

Messbereich

-70,0..+250,0°C(-94,0.. +482,0 °F)

Technische Daten

Genauigkeit -20..+100°C: +0,1 K+ 1Digit
-70..+250°C: +0,2% v.MW. £ 2 Digit
Fahler ECO 121-H-D | Tauchfiihler @ 3 x 150 mm, V4A, groBer Fuhlergriff
(Temperaturbestindig bis 120°C), Silikonkabel
ECO 121-H- Extradiinner und schneller Einstechfiihler @ 1,5 x 100 mm,
115 V4A, kompakter Silikongriff (Temperaturbestindig dauerhaft
bis 230°C / kurzzeitig 250°C), Silikonkabel
ECO 121-H-13 | Robuster Einstechfiihler @ 3 x 100 mm, V4A, groRer
Flhlergriff (Temperaturbesténdig bis 120°C), Silikonkabel
ECO 121-H-K | Robuster PTFE-Einstechfiihler @ 3 x 100 mm, V4A, groRer

PTFE-Fuhlergriff, PTFE-Kabel
(komplett temperaturbestandig bis 250°C)

Ansprechzeit | ...-D <3s

o -13 <3

Wasser (0,4 |~ 77 s

m/s) 115 <25

Messzyklus ca. 2 Messungen pro Sekunde

Anzeige 3-zeiliges Segment-LCD, zusatzliche Symbole, beleuchtet

(weil, Leuchtdauer einstellbar)

Standardfunktionen

Min/Max/Hold, Auto Hold, Timerfunktion
Alarm (optisch und akustisch)

Abgleich Offset- und Steigungskorrektur
Gerategehiduse bruchfestes ABS-Gehiuse, Polyester Schutzscheibe/Tastatur
Schutzart IP65/1P67
Abmessungen 108 * 54 * 28 mm, ohne Knickschutz
Gewicht ca. 180 ginkl. Batterie und Fuhler (ECO 121-H-D)
ca. 150 ginkl. Batterie und Fuihler (ECO 121-H-11.5)
ca. 175 ginkl. Batterie und Fuihler (ECO 121-H-13)
ca. 190 ginkl. Batterie und Fuihler (ECO 121-H-K)
Nenntemperatur 25°C
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ECO 121-H - HACCP Alarm Thermometer Technische Daten

Arbeitsbedingungen -20 bis 50 °C; 0 bis 95 % r.F. (kurzzeitige Betauung moglich)
Lagertemperatur -20 bis 70°C
Stromversorgung 2 * AA-Batterie (Mignon)

Stromaufnahme ca. 0,4 mA, mit Beleuchtung ca.2 mA

Batterielaufzeit Laufzeit mit Alkaline Batterien: > 5000

(ohne Hintergrundbeleuchtung)

Batterieanzeige 4-stufige Batteriezustandsanzeige,
Wechselhinweis bei verbrauchter Batterie: "BAT"

Auto-Power-Off- falls aktiviert, schaltet sich das Gerat automatisch ab
Funktion
Richtlinien und Normen Die Gerate entsprechen folgenden Richtlinien des Rates zur

Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten:

e 2014/30/EU EMV Richtlinie

e 2011/65/EU RoHS

Angewandte harmonisierte Normen:

e ENIEC61326-1:2021 Stoéraussendung: Klasse B
Storfestigkeit nach Tabelle 2
Zusatzlicher Fehler: < 1% FS

e ENIEC 63000:2018

Das Gerdt ist flir die mobile Anwendung bzw. fiir den

stationdren Betrieb im Rahmen der angegebenen Arbeits-

bedingungen ohne weitere Einschrankung ausgelegt.
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ECO 121-H - HACCP Alarm Thermometer Service

10 Service

10.1 Hersteller

Wenn Sie einmal Fragen haben, zégern Sie nicht uns zu kontaktieren.

10.2 Kalibrier- und Abgleichservice

Ziel der Kalibrierung ist der Nachweis der Genauigkeit des Messgerates durch Vergleich mit
einer rlickfihrbaren Referenz.

Sowohl ISO-Kalibrierscheine als auch DAkkS-Kalibrierscheine sind bei Senseca erhiltlich.

Hinweis

e Beiden ISO-Kalibrierscheinen wird die ISO-Norm 9001 angewendet.

Diese Zertifikate bieten eine kostengtinstige Alternative zu den DAkkS-Kalibrierschei-
nen und enthalten eine Angabe der riickfiihrbaren Referenz, eine Auflistung der
Einzelmesswerte sowie Dokumentation.

o Die DAKkS-Kalibrierung basiert auf der weltweit anerkannten Akkreditierungsgrund-
lage DIN EN ISO/IEC 17025. Diese Zertifikate bieten eine hochwertige Kalibrierung und
gleichbleibend hohe Qualitat. Die DAkkS-Kalibrierung schlief3t ggf. die Justage ein, mit
dem Ziel, eine moglichst kleine Abweichung vom Messgerat zu erhalten.

o Das Gerat wird mit einem Priifprotokoll ausgeliefert.

Dieses bestatigt, dass das Messgerat justiert und geprift wurde, ohne Aussage zur Ge-
nauigkeit eines Temperaturfihlers.

e Nur der Hersteller kann die Grundeinstellungen tiberpriifen und wenn notwendig korri-
gieren.
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